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Primer Encuentro Peninsular de Iniciativas de Alimentacién y Cuidado de
Semillas Nativas y Criollas por la Soberania Alimentaria y el Desarrollo Local

14 y 15 de septiembre 2017

Universidad del Caribe, Esquina Fraccionamiento Tabachines, 77528 Cancun, Q.R

CONVOCATORIA

El Grupo Académico Procesos Culturales y Construccion de Alternativas del Departamento de Sociedad
y Cultura de El Colegio de la Frontera Sur (Unidad Chetumal), Los Cuerpos Académicos de Cultura e
Identidad y Desarrollo Econdniico, vision empresarial y competitividad internacional , asi como Profesores de
tiempo completo de Turismo Sustentable y Gastronomia en sus diferentes programas de formacion de
la Universidad del Caribe y la Comisién Nacional de Areas Naturales Protegidas, tienen el agrado
de organizar el Primer Encuentro Peninsular de Iniciativas de Alimentacion y Cuidado de las Semillas Nativas

“Soberania alimentaria para el desarrollo local”.

Tanto desde la labor de investigaciéon académica como a partir de la vinculacion-
intervencion en la region, hemos identificado y trabajado con algunas de las iniciativas y grupos
que cotidianamente generan estrategias de produccién, comercializacién, consumo y

autoconsumo local de alimentos y semillas criollas en circuitos locales de alimentacion.

Estas experiencias son diversas, tanto por las personas y colectivos que las promueven
como por las historias y dinimicas que transitan, aunque comparten problematicas y motivaciones
a la hora de generar alternativas de alimentacién y trabajo en contextos de gran vulnerabilidad

economica, alimentaria, social, ambiental y cultural.



Cada grupo de trabajo - mds o menos extenso, mas o menos consolidado- alberga una
gran riqueza que puede potenciarse si se fortalece la vinculaciéon entre ellos. Este primer
encuentro surge de la necesidad de visibilizar y vincular estas iniciativas a nivel peninsular a fin de
que puedan conocerse, articularse y reforzar su actuar, compartiendo experiencias, logros, retos,

saberes, anhelos.

PERFIL DE PERSONAS 'Y GRUPOS CONVOCADOS

Se convoca a iniciativas de base (tanto grupos como personas que trabajen con sus
familias) que participen en alguna de las etapas de circuitos alimentarios locales (produccion,
transformacion, comercializacion, consumo y autoconsumo de alimentos y semillas) promoviendo
practicas ecoldgicas, agroecoldgicas, de soberania alimentaria y de economia solidaria en los
estados de Quintana Roo, Yucatan y Campeche.

Asimismo, son bienvenidas organizaciones y redes de la sociedad civil que apoyen a las

iniciativas y promuevan su autonomia de productos, saberes, practicas y semillas.

OBJETIVOS

¥ Intercambiar saberes, conocimientos y experiencias de las personas que participan de las
iniciativas alimentarias y de cuidado de semillas, poniendo el acento en sus motivaciones,
principales retos, logros, practicas, formas de funcionamiento, vinculaciones y
financiamientos.

¥ Compartir herramientas practicas vinculadas a la creaciéon y funcionamiento de mercados
locales comunitarios, sistemas justos de comercializacién y sistemas participativos de
garantia

¥ Facilitar procesos de vinculacion y articulacion de iniciativas peninsulares de produccion,
transformacién, comercializacién, consumo y autoconsumo de alimentos y semillas
(circuitos locales alimentarios).

¥ Sentar las bases para la creacion de una red peninsular de intercambio de conocimientos,
productos, semillas y practicas encaminadas a la alimentacién local, que promueva la
soberania alimentaria y el desarrollo local.

¥ Crear un espacio de intercambio y articulaciéon de las iniciativas (talleres, tianguis, ferias,

comercializacién, saberes) que fortalezca las capacidades locales y  promueva el

funcionamiento de la Red en la Peninsula

SEDE Y FECHA:
Universidad del Caribe en Cancun Quintana Roo, los dias 14 y 15 de septiembre del 2017.



EQUIPO ORGANIZADOR:

Colegio de la Frontera Sur | Universidad del Caribe Comision  Nacional de
(ECOSUR) Chetumal Areas Naturales Protegidas
Dra. Amalia Gracia Dra. Alejandra Caza Ferreira, Lic. | Lic. Sandra Flores

Dra. Rocio Garcia Bustamante, | Luis Omar Hernandez, Mtra. Ana
Mtro. Nicolas Roldan Rueda Victoria  Flores  Vega, Dra.

rogarbus@gmail.com Christine McCoy Cador.

magracia(@ecosur.mx

hroldan@ecosur.edu.mx acazal(@ucaribe.edu.mx

Cel 983- 1013943/ 983- Cel. 998- 1892969

7331539/ 140 98 67 Universidad. 998- 8814400 ext
1253

Para mas informes: primerencuentropeninsular(@gmail.com

CONSTANCIAS

Las instituciones académicas entregaran constancias de participacion a los asistentes al evento.

APORTES DE LAS ORGANIZACIONES E INSTITUCIONES PARA LA
REALIZACION DEL EVENTO

Se trata de un evento autogestionado en el que promotores y participantes aportaran distintos
recursos para hacerlo posible. No tendra costo para los participantes y desde la organizacion
brindaremos la comida de la tarde y los bocadillos para acompanar el cierre del primer dia

(jueves). Las personas/organizaciones tendrin que cubrir sus gastos de traslado y alojamiento.

Alojamiento

Habra disponibles 15 casas de campafia con capacidad para 3 personas que podran alojarse en el
Camping El Meco (3100 por persona en casa de campana). Cabana para 2 personas $350, cabana
para 4 personas $500. CABANAS EL. MECO Contacto. Lupita Antonio .Tel 843 07 46.

Cel. 9981531606. mecontable@gmail.com

Finalmente, esta la posibilidad de alojamiento en el Hotel El Rey del Caribe 1 persona con costo

de $675, 2 personas $725 y 3 personas $850. Contacto. Maritza Lara Pacheco. Tel 8842028.

info@elreydelcaribe.com

Confirmacion de asistencia
Por favor, llenar la hoja de inscripcion adjunta y enviatla para poder ajustar actividades y

organizacion.
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PROGRAMA

Horario y Lugar | Tema | Objetivos y facilitadores
Jueves 14 de septiembre
9:30 a 10:00 Acreditacién
10:00 a 10:40 Bienvenida e Grupo coordinador
Auditorio introduccién al evento Dra. Pricila Sosa (Rectora) y Dr. Pedro Moncada
: (Objetivos, intenciones, | (Secretario académico)
- logistica) Moderan: Amalia Gracia, Alejandra Cazal y Sandra
4@‘:& Flores
% 10:40 a 12:00 Actividad de integracién | Se reconoceran territorios, necesidades e intereses
= Salones 11 y 12 | grupal compartidos. Se creard un mapa colectivo con esta
i,‘r»“ C informacién. Modera: Nicolas Roldan
B 12:00 a 12:15 Receso
X 12:15 a 14:30 Conversatorio: Primero exponen representantes de experiencias
. Salones 11 y 12 | “Experiencias invitadas:
P C peninsulares de -Produccién agroecoldgica rural: Nuevo Durango
e produccién -Produccién agroecolégica urbana: Colectivo Milpa,
?\;‘-j agroecolégica en ambitos | David David Robertson Cubello
": urbanos y rurales, y -Produccién e intercambio semillas nativas: Colectivo
%., espacios de Cabafiuelas Mayas, Bernardo Caamal
e intercambio/comercializ | -Mercado local: Tianguis del Mayab
<3 acién de alimentos y La presentacién detonara el intercambio de experiencias
o semillas” que realizaremos primero en grupo y luego en plenaria a
- fin de reflexionar sobre practicas, estrategias y desafios.
Modera: Amalia Gracia
Comida
15:30 a 18:30 Construccién  colectiva, | En las dos dindmicas que haremos buscamos construir
:\l Salones 11 y 12 | lenguajes y colaboracién | colaboracién entre las distintas iniciativas alimentarias
i C en red con el propésito de favorecer los intercambios
regionales tanto de alimentos y semillas, como de
conocimientos saberes y experiencias. Modera: Rocio
Garcia

18:00 a 18:30

Cierre, acuerdos y firma red

18:30

Representacion teatral sobre semillas

18:40

Convivio, musica y botanas

Viernes 15 de septiembre

9:00 a 11:00

Conversatorio sobre

Comercio Justo.

Se presentaran dos experiencias de organizaciones que
trabajan con el sello de Comercio Justo. La intencion es
dar a conocer las ventajas y retos bajo esta forma
trabajo, En un segundo momento se realizara trabajo en
equipos para conocer las distintas formas de
comercializacién  realizadas por las iniciativas y
organizaciones. Por ultimo, se comentara en plenaria las
conclusiones de la actividad. Invitados: Miguel Angel
Mungfa. Director de EDUCE cooperativa. (certificado
de Comercio Justo)

CONANP- Red de productores de Miel organica de
Bala’an K aax (certificado de comercio justo).

Modera: Christine Mccoy, Sandra Flores y Alejandra
Cazal

11:00 a 15:00

Visita al tianguis del Mayab
Todos

Entrega de constancias a los participantes




